
Brut Nature

Assemblage
60 % Pinot Meunier
30 % Pinot noir
10 % Chardonnay

Dosage
Sans aucun ajout de sucre

Description
Robe or blanc. Nez fin et élégant sur les fruits frais 
(agrumes, mirabelle). Des notes épicées et une pointe de 
sucre d’orge. Bouche à l’attaque fraîche et ronde sur les 
agrumes et le biscuit.

Elevage sur lies 
48 mois

Accords Mets et Vins
Fruits de mer, crustacés, poissons

Température de service 
A consommer entre 10 et 12°C.

Conservation
A déguster de préférence dans les 2 ans

Blend 
60 % Pinot Meunier

30 % Pinot Noir
10 % Chardonnay

Sugar dosage
no added sugar 

Description
Bright white gold. Discreet and fine nose with fresh fruit 
(citrus, mirabelle). Spicy notes and a hint of candy cane. 

Fresh and round palate dominated by citrus and 
biscuits aromas.

Ageing on lees
48 months

Pairings
Seafood, shellfish, fish, sushis 

Serving temperature
Between 10 and 12 °C 

Ageing
Enjoy preferably within 2 years 


