
Brut Icône

Assemblage 
50 % Pinot meunier  
30 % Pinot noir  
20 % Chardonnay

Dosage 
9 g de sucre/litre

Description
Robe jaune pâle. Nez expressif aux arômes d’abricot, 
de pêche et de poire mûre.
Bouche fraîche et fruitée avec des notes d’épices type 
gingembre. Une finale vive sur la groseille.

Elevage sur lies 
24 mois

Accords mets et Vins  
Champagne de toutes les occasions : apéritif ou 
repas de tous les jours.

Température de service 
A consommer entre 6 et 8°C.

Conservation
A déguster de préférence dans les 2 ans.

Blend
50% Pinot Meunier

30 % Pinot Noir
20 % Chardonnay

Sugar dosage
9 g/l

 
Description

Pale yellow robe. The expressive nose opens with 
aromas of apricots, peach and ripe pear. The mouth is 

fresh and fruity with ginger aromas. Fresh redcurrant 
finish. 

Ageing on lees
24 months

Pairings
Aperitif, Champagne for all occasions. 

Serving temperature
Between 6 and 8°C.

Ageing
Enjoy preferably within 2 years


