
Cuvée N°8  > dosage 8 gr/L
Température de dégusta�on > 5°C/ 7°C
Tasting Temperature  > 6°C/ 8°C

Récolte 2012
45% de vins de réserve

46%
28%
26%

CHARDONNAY
PINOT NOIR

PINOT MEUNIER

N°8
BRUT

Le signe de l’INFINI passe du gris au rouge  à température de dégustation
The infinilty sign changes color when reaching  the right tasting temperature 

A nose offering a beautiful freshness but also a 
beautiful fruitiness. The attack is lemony on 
the palate, and delicately balanced by honey 
notes. Delicatety toasted almonds nose with 
slightly creamy notes to ensure a silky finish.

www.champagneinfinite8.fr

Un nez offrant une belle fraîcheur mais aussi 
un beau fruité. Une attaque en bouche 
citronnée mais délicatement balancée par 
des notes miellées. De subtiles notes 
d'amandes grillées avec des nuances 
légèrement crémeuses pour assurer une 
finale soyeuse.
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